


ENTREES

Foie gras frais classique ou en 3 déclinaisons 19,50 €
Foie-gras de canard frais, toasts de pain, chutney de figue ou en trois recettes :
mi-cuit, poélé et en créme brilée

Mini tartare de boeuf provencale 11 €
Viande de beeuf cru coupée au couteau, assaisonnée de cépres, échalotes, moutarde,
sauce anglaise, jaune d’ceuf, poivrons, le tout servi sur une tranche de pain grillé

Conchiglioni de gambas 13 €

Tartare de gambas, cébette, citronnelle et son espuma de bisque de homard

Burrata péches roties 12 €
Burrata, péches réties au miel et thym

Ceviche daurade fruits rouges 12 €
Daurade, cébette, oignons rouges et fruits rouges

Médaillons de beeuf truffé, trompette de la mort 12 €
Effiloché de joue de beeuf facon bourguignon et tartare de trompette de la mort sauce truffée

Huitres classique x6 12 € x9 18 € x1224 €
Isigny N°3

Caviar Baeri 75 €
Caviar d’Aquitaine de la maison De Neuvic : 30g

A PARTAGER

Croq ‘and roll truffé 14 €

Croque-monsieur jambon, truffe, fromage fondant, le tout roulé

Pop-corn Chicken 13,50 €

Poulet facon pop-corn pané & la chapelure Panko, le tout enrobé de caramel

La brioche burrata 12 €
Burrata, brioche au pesto, tomates cerises balsamique et pickles d’oignons rouges

Tataki de thon, houmous sésame 12 €
Thon rouge mariné au soja sucré et salé, houmous de sésame

Croquetas Dani Garcia 12 €
Effiloché de paleron de boeuf et béchamel crémeuse,
en croquettes & déguster avec une mayonnaise shirasha

PIATS

Saumon thai 18 €
Saumon relevé d'une sauce thaie au curry vert épicé et servi avec une galette de riz au jasmin croustillante

Eugéne lobster roll 22 €
Pain brioché du boulanger, homard, zeste de citron vert, piment d’espelette,
créme de homard, sauce cocktail, frites maison

Le thon rouge sauce vierge acidulé 19,50 €
Thon rouge snacké, sauce vierge acidulé poivrons, tomates, olives et citron, légumes verts

Gambas flambées 21 €
Gambas flambées, velouté de patate douce, mousse de brocolis, chorizo et poivrons

Ris de veau aux langoustines 27 €
Ris de veau fondants et croustillants servis avec une créme de langoustines et son écrasé de pommes de terre

Pad Thai 15 €

Linguines, légumes marinés au soja sucré et salé, huile de sésame

Risotto César 15 €
Risotto classique au parmesan, poulet pané & la chapelure panko, oignons rouges,
copeaux de parmesan et tomates confites

Croque-monsieur de Xavier Pincemin 15 €
Pain moelleux, jambon blanc, Ossau-Iraty, sabayon au piment d’espelette, frites maison

Burger de la Villa 15 €
Pain au charbon végétal, coleslaw, poulet pané & la chapelure panko, pavé d’Auge, frites maison

Cote de veau chimichurri 28 €
Morceau de choix cuit juste rosé et moelleux, accompagné d’un écrasé de pommes de terre

Pavé de boeuf gratiné aux poivres 27 €
Filet de baeuf d’origine francaise, race Normande, gratinée parmesan et poivres, frites maison

Le Tigre qui pleure 19,50€

Plat mythique thailandais : faux-filet mariné, servi avec sa sauce jaew, risotto chorizo

Assiette de garniture supplémentaire 5 €
Frites maison, sucrine, écrasé de pommes de terre, linguines fraiches, risotto au parmesan,
risotto chorizo, légumes verts, mousse de brocolis

FROMAGES

Plateau de fromages 10 €
Sélection du chef

Camembert roti au thym et miel le Sénéquier 12 €
Camembert de Normandie au lait cru servi chaud au coeur coulant et ses toasts

DESSERTS

La noix de coco 10 €
Fraises & framboises tout simplement 12 €
Cheesecake fraise basilic 9,50 €
Tiramisu 2.0 9,50 €
Tarte citron meringuée 9,50 €
Pavlova fruits rouges 9,50 €
Le Snickers 11 €
Colonel ou trou Normand 9,50 €
Café gourmand 9,50 €
Champagne gourmand 19 €

Sorbets & glaces artisanaux (la boule) 3,50 €
Citron, pomme, framboise, mangue, fraise, vanille, chocolat, café, caramel au beurre salé, peanut butter

Séminaires & événements : privatisez notre espace, contactez-nous !

75 Boulevard André Detolle 14000 CAEN | 02 31 75 12 12 | contact@villa-eugene.fr
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